
 

Charlotte bistro for Miami Spice
 

Appetizers 
 

Sea Bass Ceviche in Spiced Orange Juice 
Tuna Tartar  &  Salmon Tartar. 

 
 

Crab Risotto & Truffle oil Emulsion 
Hearts of palm & pea sprouts. 

 
Fennel Apple & Crispy Brie Salad 

Baby Arugula Salad, orange dressing, pine nuts and raisins, merlot reduction. 
 

Veal Churrasco Wrapped in Phyllo & Long Grain & Wild Rice 
Spiced jus, glaced pearl onions, carrot puree. 

 
Entrees 

 
Sea Bass & Calamari Sofrito 

Mussels in saffron jus. 
 

Fresh Salmon Filet & Honey Soy Eggplant 
Coriader leaves & Yuca chips. 

 
Double Pork Chop Coriander Seeds Coated 

Ginger & Chardonay Golden Apples & Vermouth Rosso Sauce. 
 
 

Rack of Lamb & Sweet Potatoes Puree 
Swiss chard, sauté spring mushrooms. 

 
Desserts 

 
Chocolate Soup Venezuelan Chocolate (70%), Expresso Aroma 

Home made Coffee Ice Cream  & Crispy Butter Tuile 
 

Almond Panacotta 
Almond caramel tuile, strawberry & rhubarb couli 

 
Cardamome Aroma Crème Brule 

Home made caramelized bananas Ice cream 
 

Caramelized Bananas 
Flambé in Venezuelan Rhum, chocolate mousse, home made vanilla ice cream and cinnamon phyllo 

 


